industria alimentaria”

Permite que los SAOres te cautiven, evoquen
recuerdos y generen emociones. Son la clave para

la lealtad y preferencia del cliente

Explora con nosotros como podemos innovar vy
mejorar tus productos con base en tendencias de
sabor y lograr perfiles distintivos y deliciosos que

aseguren su recordacion

Nuestras propuestas, innovacion sensorial con respaldo técnico y creativo:

Naturales:

desarrollados a partir de componentes
aromdaticos de origen natural, procesos
de extraccién directa y reacciones de
maillard. Ideales para lineas “clean
label” y productos premium

Idénticos al natural:

formulodos con moléculas sintéticas
existentes en la naturaleza que replican con
precision el perfil de un sabor natural.
Optimizan costos sin  comprometer
autenticidad ni calidad sensorial

Artificiales:
disenados con ingredientes sintéticos con los que se crean perfiles Unicos que logran

cautivar al consumidor

Entre nuestros perfiles puedes encontrar:

Lacteos

Leche, crema de leche, yogurt, kumis, yogurt
griego, queso (cheddar, maduro, campesino,
costefio, azul), sour cream, mantequilla, leche
condensadaq, avena, arroz con leche

Frutales

Limoén, naranjo, mandaring, citrus punch,
lima-limén, morao, fresa, cereza, uva, mora azul,
frutos rojos, mango, pifiad, maracuyd, banano,
melocotdn, frutos amarillos, manzana, peraq, feijoq,
kiwi, lulo, frutos verdes, guandbana, granadillg,
ciruela, arédndano, coco, sandia, salpicén,
guayaba, tamarindo



Frutos secos Especias y herbales

Avellana, almendra, pistacho, macadamia, Cebolla junca, hojas de cilantro, tomate,

mani ketchup, jalapefio, canela, clavo, anis, hinojo,
o o ajo, menta

Dulces y confiteria )

Miel, maple, caramelo, arequipe, chicle, ron Citricos y picantes

pasas, algodon de azlcar, cookies & Desarrollos intensos, frescos y contrastantes

cream, chocolate para un impacto sensorial mayor

Carnicos

Res, cerdo, pollo, pavo, costillg, jamon, roast
beef, madurado

Otros perfiles

Champifidn, maiz tierno, chécolo, papa, café,
arepa, cola roja, cola negro, red energy,
zanahoria

Mezclas conceptuales:

Mas que sabores, experiencias sensoriales

@
Van mas alla del perfil clasico. Estas soluciones
combinan:

- Tendencias globales: umami, floral-botdanico,
picante-dulce, entre otros

- Inspiracion multisensorial: color, texturaq,
storytelling

- Posicionamiento emocional: nostalgia,
energiaq, relajacion, entre otros

Nuestro equipo técnico - comercial -

estd a su disposicidn para resolver cualquier duda relacionada con
el uso de nuestros productos

Contactenos para ampliar informacioén sobre estas u otras aplicaciones

DE6E Tecnhass.ABIC



