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SUSTITUTOS CARNICOS

CODIGO NOMBRE RECOMENDACION DE ROTULADO COMPOSICION USOS Y APLICACIONES

Se utiliza como reemplazo parcial de pasta de pollo

Proteina 51.3% | (CDM) en emulsiones carnicas:
CDM PLUS  Proteina vegetal, proteina funcional Sodio <183% e 20-3(|)°/?] eﬂ pro?ugtor? emulsificgd?s de pasta fina
ope . .t' H H 4 t
4821Al Bresentacién de cerdo,'e.stab||,|za_nte (carragenina), Aziicares <311% ipo salchicha, salchichdn y mortadela
20 Kg sabor artifical cdmico * 15-20% en productos troceados como chorizo,
Grasa saturada <0.43% = hamburguesa y albondigas
Capacidad de retencion (CRA): 5 veces su peso en
con Proteina 47% | 29ud
Proteina ve eta|‘ roteina funcional de : 0 Adicionar en seco el CDM (PLUS, GRANULADO PLUS)
GRANULADO getan P Sodio <0.78% ' iinto con las carnes de la formulacion, antes de Ia

4825A0 PLUS cerdo, estabilizante (carragenina), extraccion de proteina carnica

Azucares <1.32% . . -
.. saborartifical camico El agua de hidratacion debe sumarse al agua inicial de
Presentacion la f lacion. Ai | id | nivel
25 Kg Grasa saturada <0.23% la formulacion. Ajustar el contenido graso al nive
requerido
e Se utiliza para reemplazar entre 15-20% de pasta de pollo
(CDM) en productos troceados de res, cerdo y mixtos como
chorizos, hamburguesas y albondigas
* Sustituye materias primas proteicas en polvo de alta
funcionalidad
Proteina 61.85% = o Alternativa como reemplazo de emulsion de cuero cruda y
SYSTEM _ 0 cocida
CDM Proteina vegetal, proteina funcional de Sodio <2.09% Capacidad de retencion (CRA): 5 veces su peso en agua
4828A1 | o esentacion cerdo, sabor artificial camico Aziicares <0979 Adicionar en seco el SYSTEM CDM junto con las carnes de la
20 Kg ' formulacidn, antes de la extraccion de proteina carnica. El

, | agua de hidratacion debe sumarse al agua inicial de la
Grasa saturada <0.45%  formulacion.

Puede prehidratarse y moler con la carne, de ser necesario
Ajustar el contenido graso al nivel requerido

o /




SUSTITUTOS CARNICOS

CODIGO NOMBRE RECOMENDACION DE ROTULADO COMPOSICION USOS Y APLICACIONES

« Se utiliza para reemplazar entre 15-25% de carne magra de res
y cerdo en emulsiones carnicas de pasta fina y productos

troceados
Proteina 66.0%
Sh\l("SEZ!ErM Proteina vegetal, proteina Sodio <183% Capacidad de retencion (CRA): 3 veces su peso en agua
4827Al funcional de cerdo, sabor Aziicares <0.97% Adicionar en seco el SYSTEM MEAT junto con las carnes de la

Presentacion | artificial camico formulacion, antes de la extraccion de proteina carnica. El agua de

20 Kg Grasa saturada < 0.66% hidratacion debe sumarse al agua inicial de la formulacion
Puede prehidratarse y moler con la carne, de ser necesario
Ajustar el contenido graso al nivel requerido
» Se utiliza para reemplazar entre 15-25% de filete de pechuga o
contramuslo en emulsiones cérnicas de pasta fina y productos
troceados
SYSTEM Proteina 80.17% Capacidad de retencion (CRA): 3 veces su peso en agua
CHICKEN i i i
R17399 Gluten de tr,|go, p.rotema de Sodio <0.71% Adicionar en seco el SYSTEM CHICKEN junto con las carnes de la
Presentacion  50Y@ proteina animal, sabor formulacion, antes de la extraccion de proteina carnica. El agua de
20 Kg artificial carnico Grasa saturada < 0.63% hidratacion debe sumarse al agua inicial de la formulacion

Puede prehidratarse y moler con la carne, de ser necesario

Ajustar el contenido graso al nivel requerido

o /




cODIGO NOMBRE

EMULSION
DE CUERO

R17033 GRANULADO

Presentacion
20 Kg

SUSTITUTOS CARNICOS

RECOMENDACION DE ROTULADO

Proteina funcional de cerdo,

proteina vegetal y fibra vegetal

COMPOSICION

Proteina 51.30%

Sodio <0.39%

Grasa saturada < 0.37%

USOS Y APLICACIONES

* Se utiliza para reemplazar minimo el 50% de emulsion de cuero
cruda y cocida de cerdo en productos carnicos cocidos. Su nivel
de uso es del 1.0-3%, en funcidén del contenido de emulsion en la
formulacion

Capacidad de retencion (CRA): 5 veces su peso en agua

Adicionar en seco la EMULSION DE CUERO GRANULADO junto
con las carnes de la formulacidn, antes de la extraccion de proteina
carnica

El agua de hidratacion debe sumarse al agua inicial de la formulacion
Ajustar el contenido graso al nivel requerido

SUPERGEL
GRANULOS
CURADOS

R17698 PLUS

Presentacion
20 Kg

o

Proteina de soya, proteina de
cerdo, conservantes (acido
srbico, nisina), regulador de
acidez (4cido citrico, 4cido
actico), antioxidante, sabor
carnico idéntico al natural

Proteina 86.02%
Sodio <1.40%
Azicares <0.30%

Grasa saturada <0.87%

* Los granulos curados se utilizan para reemplazar carne de cerdo en
productos como jamones Y cerveceros. Su nivel de uso es del 5-10%

Se pueden elaborar en cutter o mezcladora
Capacidad de retencion (CRA): 2,5 veces su peso en agua

Preparacion: Adicionar 1g/kg de masa total de Nitral sal curante al
12% al agua de hidratacion

Agregar al inicio la mitad del agua fria y la mitad de SUPERGEL
GRANULOS CURADOS PLUS. Mezclar por 2-4 minutos

Afiadir el resto del agua y la mezcla SUPERGEL GRANULOS CURADOS
PLUS. Mezclar por 2-4 minutos

Los granulos obtenidos se almacenan en refrigeracion (0-4°C) minimo
12 horas, moliendo por el disco deseado antes de su uso /




MEJORADORES DE TEXTURA

CODIGO  NOMBRE RECOMENDACION DE ROTULADO COMPOSICION USOS Y APLICACIONES
Mejorador de textura en formulaciones cdrnicas de productos
emulsificados con alto contenido de pasta de pollo (CDM)
Fibra 60- 65% ‘ S .
Alternativa para sustitucion minimo del 50% de almidones
Proteina 18-22% nativos en formulacion
FIBRASEL Su nivel d del 1.0-4.0 funcion de la formulacion y el
MT-65 Fibras roteinas ve eta|es . 0 u nivel ae uso es del 1.V0-4. o/o, en tuncion ae ia rormu aC|0nye
844Al - P . Sodio <0.1% producto a elaborar
Presentacion
20Kg Aziicares <0.1% Capacidad de retencion (CRA): 4 veces su peso en agua
Grasa saturada < (0.5% Adicionar FIBRAGEL MT-65 junto con las proteinas vegetales,
para garantizar una completa hidratacion
Mejorador de textura en jamones y fiambres batidos de alta
extension empacados al vacio
Proteina 12.8% Alternativa para sustitucion parcial o total de almidones
nativos en formulacion
53\;{335; (Flbra vege.tal), estabilizante Sodio <0.51% Su nivel de uso es del 1.0-2.0%, en funcion del nivel de extension
carragenina del iamén
R17056 o B Azicares <4.30% j
resze5"f(i,°'°" Capacidad de retencion (CRA): 10-12 veces su peso en
Grasa saturada < 0.04% agua
Adicionar FIBRAGEL JAMONES junto con las proteinas

K vegetales, para garantizar una completa hidratacion /




