
Preparados sabor, saborizantes y paquetes 
completos con sabor y textura adaptadas a 
necesidades particulares de los clientes.

Con y sin aditivos, concentradas, con y sin sal 
añadida, artificiales y naturales, con y sin alérgenos, 
con y sin glutamato monosódico.

Para chorizos, salchichas, hamburguesas, morcillas, 
salchichones, butifarras, mortadelas, productos 
navideños entre otros.

Saborización
Cárnica

¿Buscas elaborar productos cárnicos excepcionales?

Conoce nuestras múltiples opciones de sabor

Alternativas para derivados cárnicos:  

Paquetes completos que sólo requieren agua y 
aceite.

Para elaborar productos tipo chorizos, salchichas, 
jamón tipo pastel de verduras, salchichón, 
albóndigas.

Multipropósito Practi-Veggie, que puede 
personalizarse y no requiere mucha tecnología de 
elaboración.

Opciones para  análogos cárnicos:  



7987AG PS Salchichón Tradicional Concentrado:
Preparado sabor especiado, predomina el comino, 
pimienta - ajo; ahumado y leve fondo cárnico; se puede 
complementar con el saborizante cárnico que se 
desee según la matriz cárnica a usar. Dosis 6,5 g/kg o 
dependiendo de la intensidad deseada.

5800 PS Butifarra 000: Preparado sabor 
característico a butifarra, contiene el tripolifosfato de 
sodio. Dosis 10 a 15 g/kg.

R17705 PS Tipo Carioca: Preparado sabor 
multipropósito, puede utilizarse en cualquier embutido. Es 
una combinación de perfil a salchicha y jamón. Notas a 
ajo, parrilla, ácido con fondo lácteo. Dosis de aplicación 
7- 10 g/kg.

R17757 PS Salchichón Selecto: Preparado sabor de 
fondo cárnico y aliáceo, puede utilizarse como única 
fuente de sabor para salchichones económicos con 
contenido de harina de trigo de 10 -15%. Dosis 10 -15 g/kg.

R17720 PS Salchichón Criollo: Preparado sabor con 
perfil a comino, nuez moscada, cardamomo y ajo. Puede 
utilizarse como única fuente de sabor para salchichones 
económicos con contenido de harina de trigo 10 -15%. 
Dosis 7 -11g/kg.

R17828  PS Hot Dog Americana: Preparado sabor muy 
completo con notas cárnicas, especiadas de nuez 
moscada, pimienta y paprika, ahumada con fondo ácido. 
Dosis 16 g/kg.

Adobos: paquetes en polvo premezclados con 
especias naturales deshidratadas, extractos de 
especias y saborizantes.

Marinados: adobos líquidos de diversos perfiles que 
aportan aroma, sabor y apariencia visual.

Ambos se utilizan para saborizar diferentes tipos de 
carnes por aplicación directa.

Perfiles: a las hierbas, BBQ, caseros, al carbón, a la 
naranja, tipo chimichurri, entre otros.

Contamos también con especias naturales y 
predispersiones de extractos de especias.

Para carnes frescas:  

Conoce algunos de nuestros productos especiales 

Pregúntanos
www.tecnas.com.co


